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Byla vyvinuta a zavedena méfici metodika pro analyzu ochratoxinu A (OTA) pomoci
vysokou¢inné kapalinové chromatografie s fluorescenénim detektorem (HPLC-FD) na
pracovisti Prirodovédecké fakulty Univerzity Hradec Kralové. Pro optimalizaci méfici
metody byly vyuzity nové poznatky ziskané na odbornych seminafich tykajici se kapalinové
chromatografie:

1) Odborny seminat ,,Ceskéa chromatograficka skola“ se konal v Zaje&i ve Vinaistvi U
Kapli¢ky ve dnech 19. —22. 9. 2021. Odborného seminéafe se tiastnili: Mgr. Darina Pickova
a RNDr. Jakub Toman, PhD.

2) Odborny seminat ,,Validace analytické metody a pouziti programu Excel — 2021, ktery se
konal v Praze dne 6. 10. 2021. Odborného seminare se Gcastnil RNDr. Jakub Toman, PhD.
(Pozn. Mgr. Darina Pickova se odborného seminaie nemohla tc¢astnit z divodu zahrani¢ni
odborné staze.)

Méreni OTA pomoci HPLC-FD bylo odzkous$eno po extrakci OTA z rdznych matric, jako
jsou koreni, veprova jelita a byliny.

Byly zahdjeny prvni kroky pro zavedeni mérici metodiky pro analyzu citrininu (CIT)
pomoci HPLC-FLD.

Splnéni cilu FeSeni a piinos projektu.

Cile byly splnény. Prinosem projektu je zavedena métici metodika pro analyzu OTA na
HPLC-FD na pracovisti Prirodovédecké fakulty Univerzity Hradec Kralové. Zavedena
metodika byla aplikovana pro stanoveni OTA v kofeni, bylindch a vepiovych jelitech.

Vysledky v oblasti kontaminace kotfeni OTA byly publikovidny v impaktovaném casopise
Foods (IF2020 4,350, Q2; AlS2020 0,642, Q2) pod finan¢ni podporou tohoto specifického
vyzkumu 2110/2021. Piinos studie OTA v kofeni spocivd v neobvykle velkém poctu
analyzovanych druht kofeni, nebot se zabyva celkem 54 druhy jednodruhovych kofent,
z toho 18 druht nebylo nikdy, nebo alespori v posledni dob€, na OTA testovano. Takové
mnozstvi druhl lze, vzhledem k dostupné literatute, povaZzovat za jedine¢né, nebot
vétSina studif se zabyva vzdy jen nékolika malo druhy, pricemz mezi nejstudované;jsi pati{
predevsim pepft a chilli, které jsou spolu s dal$imi druhy (kurkuma, muskatovy ofisek,
zazvor, kajensky pepf, paprika, 1ékotice) zahrnuty v legislativé EK 1881/2006 ve znéni




pozdéjsich predpisd. Za ptinos stude lze tedy povazovat ziskané vysledky, které ukazaly,
7e je Ceskd populace exponovdna OTA prostfednictvim jednodruhového kotent
zakoupeného na ¢eském trhu, nebot celkem 19 analyzovanych druhl z 54 bylo
pozitivnich na p¥{tomnost OTA. Jednalo se napf. o skupinu kotenf z legislativy, tedy o
chilli, pept, kajensky pept, sladkou papriku, zazvor, 1ékofici, muskatovy ofech ¢i kurkumu,
u které jako jediné byl prekrofen maximdlni povoleny limit 15 pg/kg stanoveny
legislativou EC 1881/2006 ve znéni pozdéjsich predpisd. Dale se ukdazalo, Ze jsou
kontaminované i dal§i, v legislativé dosud nezahrnuté druhy, napf. muskatovy kvét,
vanilka, pomerancova kiira, kmin, hot¢ice bil4, hiebiéek, citronova kiira nebo sumah. Toto
zji$tén{ 1ze povaZovat za vyznamné, nebot kotfent, ackoliv netvor{ hlavni slozku potravy,
mize spolu s dal$imi zdroji OTA spole¢né pfispivat k spole¢nému privodu OTA do téla
clovéka.

V dobé feseni projektu pro tyto druhy neexistoval Zadny platny limit. Dne 1. 1. 2023
nabyva platnosti Natizeni Komise (EU) ze dne 5. srpna 2022, kterym se méni natizeni (ES)
¢ 1881/2006, pokud jde o maximalni limity OTA v nékterych potravinach. Vtomto
natizenf budou, mimo jiné, platné nové regula¢ni limity pro OTA v kofen, pricemz
maximaln{ limit je stanoven na 15 ng/g pro kofeni, vetné suSeného koteni, kromé
Capsicum spp. a smési koten{. V pfipadg, ze by tento limit byl pii Feenf projektu platny, v
nasi studii by Zadny druh koteni svym obsahem OTA tento limit neprekrocil.

Nové zavedend metodika byla vyuZita také pro analyzu OTA v rdmci dalSich projekti:

1) Vnavaznosti na predchozi projekt SV 2115/2020 byla métici metodika aplikovana pro
stanoveni OTA ve 200 vzorcich jelit zakoupenych na ¢eském trhu. Vysledky méfent
OTA ve vepiovych jelitech byly publikovany v roce 2022 v tasopise Food Research
International (IF2021 7,425, Q1; AlS2021:0,919, Q1), nicméné pod primarni financ¢ni
podporou specifického vyzkumu 2115/2020.

2) Dale byla métici metodika aplikovand pro stanoveni OTA v 60 druzich bylin. Vysledky
mé&teni budou zpracovany a publikovany v roce 2023 jako soucast rozsahlejsi studie
primarné vychazejici z projektu SV 2106/2022, ktery se kromé stanoveni OTA zabyva
také stanovenim CIT v bylinach.




Splnéni kontrolovatelnych vysledki FeSeni.
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Publikace byla zaddna do OBD.

Tab. 1 Sumar vystupi FeSeni projektu

Typ vystupu

Plan

Skutecnost

Poznamka

Jimp (databdze WoS)

1(QD)

1(Q2)

Foods (IF2020 4,350;
AlS2020 0,642, Q2)

Jsc (databdze Scopus)

B (recenzovand odbornd kniha)®*

C (kapitola v recenzované odborné knize)*

D (¢lanek ve sborniku ve WoS, Scopus)

P (patent)

Pocet obhdjenych dizertacnich praci

Pocet obhéjenych diplomovych praci

Pocet vysledki

Ke zpravé prilozte:

a) vypis z OBD — vystupy podpofené timto projektem.

Podpis odpovédného fesitele: 2 ‘7
@

Datum: 23. 11. 2022

* Pouze renomovand nakladatelstvi Elsevier, Springer, Bentham apod.
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